
 

 

 

           Ut de Binnenland 
 

Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleier 

Currywurst mit Bratkartoffeln 

Bauern-Frühstück 
Bratkartoffeln, 3 Eier 

mit Schinken, Zwiebeln und oder Käse 
 

Unsere Schnitzel (Schwein oder Pute) 

„Wiener Art“ (mit Zitrone und Senf) 

„Holsteiner“ (mit 2 Spiegeleier) 

„Puszta“ (mit Tomaten-Paprika-Sauce) 

„Jäger“ (mit Champignon-Zwiebel-Sauce) 

„Hawaii“ (mit Ananas/Käse überbacken) 
Zu den Schnitzelgerichten  

reichen wir Bratkartoffeln  

(mit/ohne Speck und/oder Zwiebeln)  

Kartoffelsalat (norddeutsch) 

oder Butter-Petersilie-Kartoffeln 
 

Unsere Specials 
 

Hanseaten Labskaus 
2 Heringen nach Wahl: Matjes-,                  

Bismarck- oder Brathering  

dazu 2 Spiegeleier  

mit Rote Bete und Gurke 
 

Gamba-Schwänze 400g 
mit Knobi-Dip und Baguette 
 

Nachspeisen „Etwas für die Seele“ 
 

Vanilleeis mit Sahne und Zimt   
und 2erlei Honig (Wald/Blüte) 

Schoko- oder Erdbeer-Dressing 

mit Amarena-Kirschen 

mit Kirschenkompott heiß oder kalt 
 

Tartufo (gefüllte Eiskugel) 

Limoncello mit Schoko-Sauce  

Schoko-Classico mit Vanille-Sauce 
 

Brownie mit Vanilleeis und Sahne/Zimt 
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         Van de Waterkant 
 

Fischfrikadellen (2 Stück) 

Backfisch (2 Filet) 

Makrele frisch aus dem Rauch 

Dorsch im Bierteig (2 Filet) 

Schollenfilet im Teigmantel (2 Filet) 

Forelle frisch aus dem Rauch 

Fischteller (je 1 Filet) 

Backfisch, Dorsch im Bierteig und 

Schollenfilet im Teigmantel  

Zu allen Speisen reichen wir: 

Remoulade, Sahne-Meerrettich, 

Honig-Senf oder Curry-Mango Sauce 
 

Kutterscholle „Natur“ (ca. 400g) 

Kutterscholle „Finkenwerder Art“  
mit Speck und/oder Zwiebeln,  

Kutterscholle „Büsumer Art“  
mit Nordsee Krabben 

Lachs auf der Haut gebraten 

Stremellachs frisch aus dem Rauch 
 

Fischerschmaus 
2 ganze Heringe 

(Matjes-, Bismarck- oder Brathering) 

(auf Wunsch auch 1 + 1 Hering) 

Matjes „Hausfrauenart“  
(hausgemachte Apfel-Zwiebel-Sauce) 

mit 2 ganzen Matjes-Heringen 

Zu allen oben genannten Speisen  

reichen wir Bratkartoffeln  

(mit/ohne Speck und/oder Zwiebeln)  

Kartoffelsalat (norddeutsch) 

oder Butter-Dill-Kartoffeln 

2 Spiegeleier extra 
 

 


